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Remercier, stimuler, féliciter ou encore parler affaires autrement en vous 
appuyant sur des valeurs authentiques, parce que votre client est unique.

Répondre à votre besoin en adaptant ma sélection de domaines à vos envies
et à votre budget, en l’accompagnant de services (cartes de vœux, expéditions
individuelles ou groupées) : 

Pour découvrir et vous servir le meilleur
des terroirs, en toute simplicité

Quelques beaux classiques : Condrieu, Meursault ;
Des accords majeurs : Beaune 1er cru, Côte Rôtie ; 
Des appellations incontournables : Chambolle Musigny, Châteauneuf du Pape ; 
Des stars du vignoble : Chablis, Saint Joseph ; 
De jeunes talents : Cornas, Santenay.

Ces grands de la table pour une invitation
permanente au plaisir des sens
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Ruinart 
o Champagne « R » de Ruinart Brut

Disponible en bouteille (75cl), en magnum (150cl) et en jéroboam (300cl)

o Champagne Rosé Brut
Disponible en bouteille (75cl) et en magnum (150cl)

o Champagne « Blanc de Blancs » Brut
Disponible en bouteille (75cl), en magnum (150cl) et en jéroboam (300cl)

Taittinger
o Champagne Brut « Prestige »

Disponible en bouteille (75cl), en magnum (150cl) et en jéroboam (300cl)

o Champagne Rosé « Prestige »
Disponible en bouteille (75cl) et en magnum (150cl)

o Champagne « Prélude Grands Crus »
Disponible en bouteille (75cl)

Casters (domaine familial à Damery)
o Champagne Brut « Sélection »

Disponible en bouteille (75cl)

o Champagne Brut « Blanc de Blancs »
Disponible en bouteille (75cl) et en magnum (150cl)

o Champagne Rosé
Disponible en bouteille (75cl)

Grandes Cuvées
o Champagne Roederer « Cristal Blanc »

Disponible en bouteille (75cl) et en magnum (150cl)

o Champagne Ruinart « Dom Ruinart »
Disponible en bouteille (75cl) et en magnum (150cl)

o Champagne Taittinger « Comte de Champagne »
Disponible en bouteille (75cl) et en magnum (150cl) 
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Offrez

des cadeaux

d’affaires

à votre image



Nos Engagements

A votre écoute : 

Nos produits :
Toute l’année, au cours des évènements que nous
organisons : dégustations ventes-privées pour les
particuliers et animations œnologiques pour les 
entreprises, nos vins sont dégustés et commentés
(vous retrouverez ces commentaires sur chacune
des cuvées). Nos verres, carafes à décanter et 
tire-bouchons sont utilisés sans modération. C’est

l’assurance de notre qualité permanente.

Le Conseil : 
La notion de conseil est indispensable à la réussite
et au succès de votre opération, qu’il s’agisse de re-
mercier, stimuler, féliciter ou encore parler affaires
autrement. Parlons-en !

La Personnalisation :
Nous pouvons insérer le message de votre choix

(carte de visite, carte de vœux…).

Nous pouvons aussi concevoir une fiche technique

à vos couleurs pour décrire la cuvée et l’histoire du
domaine. Chaque cuvée est accompagnée d’une
étiquette proposant un commentaire de dégustation
et un accord mets et vins. 

L’expédition :
La livraison est tout aussi importante que le choix de
votre cadeau.

Nous pouvons pré-informer par émail vos destinataires
de l’envoi du cadeau. 

Livraison France et Europe, individualisée ou groupée.
Sur devis.

L’emballage :
Sac kraft avec poignée cordelette 
Format 1, 2, 3 bouteilles et magnum

Coffret carton luxe
Format 1, 2, 3, 4, 6 bouteilles et magnum

Caisse en bois

Format 1, 2, 3, 6 bouteilles et magnum

Par Téléphone : 04 74 66 92 75
Par Fax : 04 74 66 93 57
Par Courrier : sarl DVins – 274 chemin du Belvédère – 69480 Anse
Par Mail : sarldvins@gmail.com
Par Internet : www.dvins.fr C
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